A Ba[aton—{e[vidék rési izel

Sol( szcrtettc[ mcgl\iv]'uI( gy l(iilb'n[egcs gasztronomiai utazasra, melyncl( soran
Lepi"antést nyerl\et a tradicionalis Balaton-felvideki l(onyhé[( izvi[éga'l)a.

Augusztus 10-15-ig minden nap 12.00 oratel

mas-mas vendéglétézgység Idnélja akeiss eteleit.
Az ételek ara egységesen 950.~ forint.

Eme“ett vens]égii[ [étqu( gy kis kastolora [I c“) a Zénl(a-Nivegy-vb'lgyi
Borﬁtcgyzsii[et tagjainal( ésa l(émyél(keli gazclé[( messze foldsn hires boraibel.
Bort nem [ogyaszto’ venclégeinI(mI( nattr szélélét (mustot) szo[gélunl( fil.

WA magyar l(onyl\a gyél«rcit mcgl\atérozé Ies[ontosaLL tényezc'il( ([c'izés, péro[és,
pérl(élés ¢s iz[\arménia) visszanyﬁ[na[( térténelmiink [cgl(orélalsi ic]észal(ail)a, és
6sszel(b'tm[( lwnniinl(ct 6seinl( l\itvilfigéval es élet[ilozé(iéjéva[."

/! Cey-Bzrt Rélwrt C‘yu[a: A magyar l(ony'\a izei/

Wir Iaclen Sie Herzlich Zu einer l:wsomlerm gastronomisclwn Reise ein. Unsm
C'astst'a'tten gelwn "mm die M&ig[ic“(cit, in die We[t der Gescl\mécl« unserer
Region einen Einuicl( zu l)z!(ommm.

Dic Veransta[tuns

nDie a[ten Gcsc[\mh'cl(e des Ba[aton = Ol)er[ancles“

bietet von 10 bis 15-ten August ]'cdcn Tag immer in cinem anderen Restaurant die

preiswerten Speiscspezialith’tm dar.
Diec Gerichte kosten ©50.- Forint

Nebenan wird cine kleine Kostprol)e von den angegeLemn, weit und breit berithmten

Weinsortm der heimischen Wcin‘aauer anchoten‘ (1 JU
A[s A“(ol\o“rcics bieten wir unseren Ga’stm natur Traul)msa[t.

yLie bedeutsamsten 'V organge (sowie \ochen, Diinsten, Nosten un armonie der
Dic bed Vorginge (sowic Kochen, Dinsten, Reisten und Harmonic d
C‘cschmh’c]«) Jic clic Wurze[n Jcr ungariscllm Kiiclw l)zstimmm, rcicl\en in Jie

[riilwstm Zcitm unserer Gesc]ﬁc}m zuriicl( uncl l)indm uns mit cler C‘Iaulamwe[t uncl

“w

LeLmspl\i[osop]'liz unserer Ahnen Zusammen.

/Rélm‘t, C‘yula Ccy-Bert: Dic Geschmicke der unsarisclnn Kiiclw/
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tovabbi in(ormécio’:
www.balatoni Lorut.l‘lu www.t['\eodoraetterem.l'\u
www.s:lobosipi nceszet.hu www.preshazetterem.hu

www.cse](i.]‘\u www.zanl(a.l‘\u

WWW‘{QI(ALC. l‘lu

www.totl\vendeslo.l\u

www.zan[(a‘in(.['iu

www.zanI(atv.hu

Szervezé:
Strébl C‘ébor, os / TJO 276-8008, strobl@ecnternet.hu
Szé“a’sin{ormécié:
www.mariannatourist.l\u, www.zsol(a{osadoja.l\u

[nfo Tourist: 06 / 30 ©50-1395

Terv»zzés és I(ivite[ezés: Stro’b[ C‘ébor strob[@enternet.l‘\u

2009 augusztus 10. — 15.

A Ba[aton—-f‘z[vidék RéSi lzei




2009 augusztus 10. I\étfé
TOTH VENDEGLO - Revfilsp

Rév{ulép, Kacsajto’si u 16., Tel: 87/464-368, 464-368, Egész évben nyitval
www.totkvenc]eg[o‘llu, E-mai[: totl‘lven(leg[o@totllvzn(leglo.hu

Lésl(cndicicné[t étterem, fedett terasz, [(ertlulyiség. Udi.ilési csekket e“cgadun[(!

Ciillss paca[p&ir]di[t so’sl)ursonyéva[ ¢s hazi savanyﬁsésga[

Balaton-felvideki O[aszriz[ing (Fodor Gyu[a pincéjébé[ = Aszo’(é')

Kalclaunmgulasch mit Salz[(artoﬁzln uml Sa[at
Plattensee-We[sriesling (Foclorvin Wzin[(c“er - Aszo’[&)

asztalfoglalas / Vormeldung: 30/9460-344, 30/3483-392

2009 augusztus 13. csuatsreok
ZSOKA FOGADOJA = Szentanta“a

Szentanta“a Fs e 38, - 06-20/! 037-2971, www.zso[(a{ogacloia.hu
“Né[unl( minclig jo’“a“mt, S l\a ](edve tartja itt [a](l\at"
Udii[ési cselket e“ogadun](

Rozsdashis krokettel

Rostbraten mit Krokett

Balatoni cuvée (Gergely borhaz)
Balatoner Cuvee (Gergely Weinhaus)

Prosramo[(: A Nivesy—vé[gyi Alkotsk Karének népmiivészeti meutato’ja

aszta“os[ala’s / Vormz[cluns: 06-20/ 037-2971

2009 augusztus 11. kedd
FEK ETTEREM = Ba[atonal(a[i

Ba[atonal(a[i, Pacsirta 14l ﬂdizvct[m a Tl-es at mc“ett)

web: www.{ekal)c.}\u, davidtoth@¢-online.hu

Tc’)csi, magyaros csir](eméiia‘ toltve

Karto“z"(uchen mit Leber ungarisclm' Art Sz{ii“t
Barétcsul\a Rose [Barétcsuha Borha’z), Barétcsul\a Rose [Barétcsulm Wzinhaus)
Prosramol(: A Nivcgy-vb'[gyi Alkotsk Karénck népmiivészeti l»mutato’ja,

Syermekprogramc’]( (Haril';o ugré[éva’.r), arc(estés, egyedi Lorciml@'zés, Zén](ai
Népc‘a“(b'r, Te](zré'[ant

asztalfoglalas / Vormeldung: 06-87/544-044

2009 augusztus 14. pénteI(
PRESHAZ ETTEREM = Ba[atonszepezd

06-70-336-9665, www.preshazetterem.hu

A strand keia’raténa’[ csendes balaton parti l‘lansu[atos l(érnyezetken

Ciganypecsenye burgonyalingossal
Ziganer Braten mit Kartoffelnkuchen
Balatoni olaszrizling (Cse-Ki-Bor B.)
Balatoner Risling ( Cse-ki-bor Bt.)

Prosramo[(: A Nivegy—v&i[syi Allotek Karének népmiivészeti Laemutatéja

aszta“os[a[és / Vorme[clung: 00-70-336-9665

2009 augusztus 12. szerda
THEODORA ETTEREM ESPANZIO - Zinka

Zén](a, Hcsya[ja u. 14. -~ 06-20/9230-461, www.theodoractterem.hu
“Kinek az étel 6rom, annak 6rom az élet is” /. Alexander Brody/

Renclzzvénye[( [zl‘wnyo[itésa egész évben!

=

Siile esialsk harom goml)a’s rasuva[ egész fatt piritott l)ursonya'va[

Ba[atom' zwcigc[t (Csz~Ki~Bor Bt)

C‘el‘:ratenes Eisl:ein mit Pi[zsoBe und Sebratemm Kartoﬂel

P[attensec-chigc‘t (Cse—Ki-Bor Bt)

Programo[(: A Nivegy-v'd[syi Alkotsk Kasrének népmiivészeti meutatéia/ Syer-
me](programo](, arc{estés, Lébéres Lor](o’stoltata’s, {o“dérmﬁsor inyencel(nel( (Titz Tll:or)

asztalfoglalas / Vormeldung: 06-20/9230-461

2009 augusztus 185. szombat

DOBOSI CSEH CSALADI
PINCESZET BORPINCE

8272 Szzntanta“a, Fé u. S1. 8272 Szentanta“a, Szznt Balézs-[wsy

www.dobosipinceszet.l‘\u www.csekihu

Marhalibszarpirkslt Diobosi medra Ciiilkss marhapsrkale

Debesi cuvie Zankai Cabernet Sauvignon
Gulasch aus Rindunterschenkd Dobosi Art  Rindgulasch mit Fisbein
Dobeosi Cuvee Zankaer Cabernet Sauvignon

A l)orospincélmé[ mas étel valasztasara nincsen [ehctc’iség!
Bci clen Weinl(e“em SiLt es [(eine Még[ic”(eit, anclerc Speism Zu wlilllen.
06-30/936-2012  asztalfoglalis / Vormeldung ~ 06-20/9563-199



